Die Gemischten:

Hauscocktail
Sanbitteres, Maracujanektar und
Orangensaft mit Sekt aufgefullt

Kir

WeiBwein mit einem Schuss Johannisbeerlikor

Die Spritzigen

0,IL

0,IL

5,50

5,20

Glas Sekt

Glas Sekt

aromatisiert mit einem Schuss Likor lhrer Wabhl:
Pfirsich @, Maronen 2, Johannisbeere oder Feigen

Aperol Spritz
Aperol @14, Sekt, Soda, und Eis

Lillet Berry
Lillet, Schweppes Russian Wild Berry,
Granatapfelsirup, Sommerbeeren und Eiswtrfel

Hugo 0,25L
Holunderbliitensirup mit Sekt,
Soda, Zitrone und Minze

Helga
Himbeersirup mit Sekt, Zitrone,
Soda und Himbeeren

Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 9 mit SiiBungsmittel, 14 mit Taurin 5
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Die Alkoholfreien
Alkoholfreier Hauscocktail o,IL 520
Sanbitteres), Maracujanektar und Orangensaft
mit Mineralwasser aufgefiillt
Glas alkoholfreier Sekt o,IL 520
Glas alkoholfreier Sekt oIL 520
aromatisiert mit einem Schuss Sirup
Sanbitteres mit Eis und Zitrone 0O,IL 4,20
Sanbitteres mit Soda 0,25L 4,80
Sanbittercs mit Orange 0,25L 5,00
Sanbitter Spritz 0,25L 6,90
Sanbitterws), mit alkoholfreiem Sekt, Soda, und Eis
Alkoholfreier Wild Berry 0,25L 6,90

Schweppes Russian Wild Berry, Granatapfelsirup
Sommerbeeren und Eiswiirfel

Hugo alkoholfrei
Holunderbliitensirup mit alkoholfreiem Sekt,
Soda, Zitrone und Minze

Helga alkoholfrei

Himbeersirup mit Sekt, Zitrone
Soda und Himbeeren

Zusatzstoffe: 2 mit Farbstoff, 9 mit SiiBungsmittel, 14 mit Taurin ! =4
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‘Salatvariationen
“kunterbunt und richtig lecker

‘ aunte Blattsalate

‘mit gerosteten Kernen und WeiBbrotcroltons 8,90

Gemischter Salatteller

( mit Blatt- und Rohkostsalaten 6,50

Feines aus dem Suppentopf

Pfalzer Kaschdesupp

Feines Suppchen aus der Edelkastanie

mit Lebkuchencroutons

(vegetarisch) 7,90

Vorweg oder Zwischendurch

Deftige Blutwurstkrusteln
auf Krautsalat mit Walnussen und Brot 9,50

Ziegenkase gratiniert mit Chilizucker
auf Bauernbrot mit Latwerge 10,90

Hauptgericht Fleischlos genieBBen

Unsere Spinatknodel

in Tomaten-Salbei-Butter

mit gehobeltem Parmesan und einem bunten Salat

von Blatt- und Rohkostsalaten 18,90

Bei der Zubereitung unserer Speisen werden Lebensmittel und Gewiirzermitallergenem Potenti
(Allergene) verwendet. Eine Liste mit den vWendeten Allergenen und Zusatzstoffen halten'W
in einer extra Karte fiir Sie bereit. ; \
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Frisch Blatt- und Rohkostsalate
mit gebratener Hahnchenbrust

Hauptgerichte gut und deftig

Schweineschnitzel ,,Wiener Art‘
mit Pommes frites und einem
kleinem Salat aus Blatt- und Rohkostsalaten

Argentinisches Rumpsteak
wahlweise mit Krauterbutter,
glacierten Zwiebeln oder

unter der Knoblauchkrauterkruste
dazu Pommes frites

Hahnchenbrustfilet ,,au four
Hahnchenbrust mit Ragout fin von der Gans
und Kase gratiniert, dazu Kartoffelkroketten

Bei der Zubereitung unserer Speisen werden Lebensmittel und Gewiirze mit allergenem Potential

(Allergene) verwendet. Eine Liste mit den von uns verwende&ﬂgener\n und Zusatz:
in einer extra Karte fiir Sie bereit.




Leckér:‘&ftlg und selbstgemacht
ﬁ‘umagen%h aus dem Sud

auf Rieslingkraut mit Zwiebelschmelze und

/ - O dauernbrot 18,90
& Deftige Leberknodel
|y auf Rieslingkraut mit Zwiebelschmelze und
‘ Bauernbrot 18,90

Pfalzer Duett
von Saumagen und Leberknodel
auf Rieslingkraut mit Zwiebelschmelze und
Bauernbrot 18,90
Auf Wunsch extra Beilagen
Pfalzer Bratkartoffeln
mit Speck, Zwiebeln und Majoran 4,40
Pommes-frites 4,20
Kartoffelkroketten 4,20
Schwenkkartoffeln 3,90
Griinkohl 4,20
Glacierte Zwiebeln 1,90
Selbstgemachte Krauterbutter 2,30
Bratenjus 1,90
Rahmsauce 1,90
Madagaskarsauce (Grune Pfeffersauce) 1,90
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Bei der Zubereitung unserer Speisen werdél%m:tel und Gewiirze mit allergenem Potential
endeten AIIergeneh und Zusatz&offen halten wir

in einer extra Karte fiir Sie bereit. w \ ol
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it 3 Kugeln Eis und Sahne 8,40
%r Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne 9,50
Selbstgemachte Creme brilée
fein ausgarniert 6,90

Klein aber Fein — unsere Minidesserts

Affogato al caffe
eine Kugel Vanilleeis mit heiBem Espresso 4,90

| Kugel Eis nach Wunsch:
Vanille, Schokolade oder Erdbeere

mit Sahne fein ausgarniert 3,90
?‘ Zubereitung unserer Speisen werden Lebensmittel und Gewiirze mit allergenem Potential (Allergene)
L o verwendet. Eine Liste mit den von uns verwendeten Allergenen und Z_u§austoffen halter"wir in-einer
oy extra Karte fiir Sie bereit. : \
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https://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwit_Ljkh9v6AhUuwAIHHVz3CwcQFnoECAsQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.chefkoch.de%2Frezepte%2F2066811334132867%2FNuss-Nougat-Creme-brulee.html&usg=AOvVaw10JmdycrtE0RfYv5VkHw4t
https://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwit_Ljkh9v6AhUuwAIHHVz3CwcQFnoECAsQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.chefkoch.de%2Frezepte%2F2066811334132867%2FNuss-Nougat-Creme-brulee.html&usg=AOvVaw10JmdycrtE0RfYv5VkHw4t
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