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Herbstlicher Aperitif
Maronenlikor mit Sekt aufgefiillt

. Es ist wieder so weit

bis kurz vor Weihnachten servieren wir lhnen wieder unsere Leckereinen
rund um die Gans

Leckere Ganselieselsuppe

Kraftbrihe von der Gans '/
mit Wurzelgemuse, Gansefleisch und
Fladle <7

Pikantes Ragout vom Ganseklein

in der Blatterteigpastete .
Als Vorspeise
Als Hauptgang o

Knuspriger Gansebraten

Gansebrust und -keule

mit saftigem Apfelrotkraut, glacierten Maronen,
leckere Kartoffelknodel und

einem Backapfel gefullt mit Marzipan

und Walnussen

Bei der Zubereitung unserer Speisen werden Lebensmittel und Gewiirze mit Allergenen Potential (Allergene) verwendet. Eine Liste mit den von uns verwendeten
Allergenen und Zusatzstoffen halten wir in einer extra Karte fiir Sie bereit.




} Nur auf ’celefomschelr oder pefs
Vorbestellung!

mindestens 2 Tage im Voraus

Eine ganze Gans frisch aus dem Ofen
gefiillt mit Mett, Zwiebeln und Apfeln und
mit Thymian-Honig-Butter glaciert

Am Tisch prasentiert, in der Kuche tranchiert
mit allem, was dazu gehort:

saftigem Apfelrotkraut, glacierten Maronen,
leckeren Kartoffelknodeln und einem
Bratapfel, gefiillt mit Marzipan und Walnussen

. Fiir 4 Personen i,
, o
Fur jede weitere Person |
berechnen wir fur die Beilagen einen Gedeck Preis L7

R 'l-
" Gan(z)s aus dem Hjuschen S

Sie mochten lhre Gaste daheim mit einem leckeren Gansebraten uberraschen? Am
liebsten, ohne dafiir selbst stundenlang in der Kiiche stehen zu mussen? !

GenieB3en Sie zu Hause entspannt und stressfrei mit der Familie, den Freunden .
oder Kollegen unseren leckeren Gansebraten

Vorbestellen
Abholen

Zu Hause genieBen

Bei der Zubereitung unserer Speisen werden Lebensmittel und Gewiirze mit Allergenen Potential (Allergene) verwendet. Eine Liste mit den von uns verwendeten
Allergenen und Zusatzstoffen halten wir in einer extra Karte fiir Sie bereit.
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