
                               

Landgasthaus Neuhäusel  

SPEISEKARTE 
 

Liebe Gäste, 
 

die Speisen auf dieser Seite können vom Angebot auf 
unserer Speisekarte abweichen, da wir eventuell kleine 

Änderungen vornehmen. Die aktuell angebotenen Speisen 
finden Sie auf der Speisekarte unseres Landgasthauses. 

 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch 

 

      
  
 



Bei der Zubereitung unserer Speisen werden Lebensmittel und Gewürze mit allergenem Potential (Allergene) verwendet 
Zusatzstoffe: 1 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel 4 Geschmacksverstärker, 8 mit Phosphat, 9 mit Süßungsmittel  
 
 
 

Salatvariationen 
kunterbunt und richtig lecker 
 

Gemischter Salatteller 
mit Blatt- und Rohkostsalaten  4,10 
 
Bunte Blattsalate 
mit Croutons und gerösteten Pinienkernen 6,90 
 
Salat quer durch den Garten  
mit leckeren Blattsalaten, Paprika,  
Radieschen, Gurken und Kirschtomaten 7,90 
 
 
 
Feines aus dem Suppentopf 
 

Kräftige Fleischbrühe 
mit Wurzelgemüse und Streifen  
von Kräuterpfannkuchen  5,70 
 
Mediterranes Tomatensüppchen  
mit Weißbrotcroutons und  
gehobeltem Parmesan  
(vegetarisch)  5,90 
 
 
 
Vorweg oder Zwischendurch 
 
Gratiniertes Schneckenpfännchen 
mit Toastbrot 7,90 
 
Deftige Blutwurstkrusteln(1,4) 
auf Krautsalat mit Walnüssen 
und frischem Bauernbrot 8,70 
 
 
 
Frisch und Vital 
 

Fitnessteller 
Frische Blatt- und Rohkostsalate 
mit einem Rumpsteak  
und Kräuterbutter 22,90 
 
Frische Blatt- und Rohkostsalate 
mit gebratener Hähnchenbrust  14,90 
 
Knackige Blattsalate 
mit gegrillten Lachstranchen 17,90 
 
 
 
 
 
 
 

Frische Pfifferlinge jetzt genießen 
 
Frische Pfifferlinge a la crème 
mit Semmelknödeln (Vegetarisch) 15,90 
 
Paniertes Schweineschnitzel 
mit frischen Pfifferlingen a la crème  
und Semmelknödeln 18,90 
 
Argentinisches Rumpsteak 
mit frischen Pfifferlingen aus der Pfanne  
und deftigen Bratkartoffeln mit Speck(1,3) 
Zwiebeln und Majoran 29,90 
 
Gegrillte Hähnchenbrust 
mit frischen Pfifferlingen a la crème 
und Kartoffelkroketten  22,90 
 
Gegrilltes Lachsfilet 
mit frischen Kräuter-Pfifferlingen  
und Schwenk-Kartoffeln 27,90 
 
 
Eine extra Portion Pfifferlinge 
zu Ihrem Hauptgericht 8,50 
 
 
 
Hauptgerichte gut und deftig 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“  
mit Pommes-frites und Salat   13,90 
 
Hausgemachter Saumagen(4,8,9)  
frisch aus dem Sud 
auf Rieslingkraut mit Zwiebelschmelze  
und Bauernbrot   13,90  
 
Gesottene Schweinebäckchen  
in Balsamicosauce mit Geleriebenstampes 17,90 
 
„Herrenteller“ 
ein Gericht aus meiner Lehrzeit 
Schweinerückensteak mit Zwiebeln,  
Champignons, getrockneten Tomaten 
und Gouda überbacken 
dazu Kartoffelkroketten  16,90 
 
Roastbeef kalt aufgeschnitten 
mit Remouladensauce  
dazu deftige Bratkartoffeln  
mit Speck(1,3), Zwiebeln und Majoran 17,90 
 
Steak Burger 
aus gegrilltem Rumpsteak, Blatt- und  
Krautsalat, Tomate, Röstzwiebeln, 
Senf-Majonaise und Barbecuesauce  12,90 
mit Pommes frites 15,90 
 
 
 



Bei der Zubereitung unserer Speisen werden Lebensmittel und Gewürze mit allergenem Potential (Allergene) verwendet 
Zusatzstoffe: 1 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel 4 Geschmacksverstärker, 8 mit Phosphat, 9 mit Süßungsmittel  
 
 

Argentinisches Rumpsteak 
wahlweise mit Kräuterbutter,  
glacierten Zwiebeln oder  
unter der Knoblauchkräuterkruste 
dazu Pommes-frites  21,90 
 
Gegrillte Hähnchenbrust „Madagaskar“  
in grüner Pfeffersauce mit Kroketten  15,90 
 
 
 
Feines vom Fisch 
 
Lauwarmer Spaghettisalat 
Spaghetti mariniert mit Olivenöl,  
Balsamico und Kräutern 
mit gegrillten Lachstranchen 
und Tomatenconcassée 20,90 
 
 
 
Fleischlos genießen  
 

Gegrillter Schafskäse 
mit Tomaten, Oliven, Peperoni,  
Zwiebeln, Knoblauch und Toastbrot 11,90 
 
Feine Spinatknödel  
in Tomaten-Salbei-Butter  
mit gehobeltem Parmesan  
und einem bunten Salat 
von Blatt- und Rohkostsalaten 13,90 
 
Hausgemachte Bratlinge 
aus Gemüse, Brot und Haferflocken 
mit Zwiebeln, Champignons, getrockneten Tomaten 
und Gouda überbacken dazu Pommes-frites 14,90 
 
 
Mediterraner Spaghettisalat 
mit Tomaten, Oliven, Peperoni, 
Rucola und Parmesanraspeln  13,90 
 
 
Leckere Desserts 
 

Affogato al caffè  
eine Kugel Vanilleeis mit heißem Espresso 3,90 
 
Warmer Apfelstrudel  
mit Vanilleeis und Sahne  6,90 
 
Leckere Joghurtcreme  
aus dem Weinglas 
mit frischen Früchten, Mandelblättchen 
und Pistazienkernen ausgarniert 5,30 
 
Frische Blaubeeren 
aus dem Weinglas 
mit Vanilleeis und Weinschaum 8,90 
 

Sekt und Sorbet 
zwei Kugeln Sorbet mit Sekt aufgefüllt  7,10  
 
Gemischtes Eis  
mit 3 Kugeln Eis und Sahne  6,30 
 
 
Zu Hause genießen 
 

Die Gerichte unserer Speisenkarte können auch 
zum abholen für zu Hause bestellt werden.  
 
Bestellen Sie telefonisch unter 06359 4217 die 
von Ihnen gewünschten Gerichte, diese werden 
dann heiß und servierfertig für den verbarten 
Termin für Sie zubereitet. 
Natürlich können Sie auch den begleitenden 
Wein dazu bestellen. 
 
 
 
„Für Sie Daheim“-  
zum Genießen oder Verschenken 
  
Hausgemachter Pfälzer Saumagen 
in Scheiben geschnitten 100 g / 1,20 
 
Nur auf Vorbestellung 
Hausgemachter Pfälzer Saumagen 
Im Natur-Schweinemagen ca. 2,5 bis 4,5 kg 
(der Preis errechnet sich aus dem  
tatsächlichen Gewicht)  1 Kg / 12,00 
 
Unsere Spinatknödel Stück / 1,20 
 
Orangen-Maracuja-Dressing 0,5 Ltr / 7,50 
 
Jeden 3. Freitag im Monat 
nur auf Vorbestellung  
hausgeräucherte Forellen Stück / 7,90 
 
In kleinen Mengen können Sie bei uns Flaschenweine 
für Zuhause erwerben 
 
Pfälzer Dubbeglas 0,25Ltr. 3,20 € 
Pfälzer Dubbeglas 0,5 Ltr 3,50 € 
 
 
Geschenkgutschein für Genießer 
individuell nach Ihren Vorgaben und Wünschen 
ausgestellt 
 
 
 
 
Unsere Preise verstehen sich als Inclusivpreise und 
enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer in der jeweils 
gültigen Höhe sowie das Bedienungsgeld in unserer 
aktuellen Landeswährung. 
Wir akzeptieren Bar- und EC-Kartenzahlung. 
 


